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上津云客户端

看往期电子报

采访临近结束，记者问郝立红，忙
活了两年，接下来
怎么打算。
“今年成果确

实可喜，但还不到
大规模上市
的时候。”郝
立红说，“两
年试验积累
了足够经验，
明年就能扩

大种植了。等技术和品种完全成熟，我
们就推‘订单农业’——合作社提供种
苗和技术指导、保底收购，农户负责种
植，风险我们来扛。”
王立宾给记者算了一笔账：春播

萝卜病虫害少，整个生长期基本不用
打药，一亩地投入成本大约 2000
元。正常亩产可达 8000 斤，按目前
春季外地萝卜的地头价约两块钱一
斤算，收益相当可观。“春季本地新鲜

沙窝萝卜市场缺口很大，市面上多是从外地调
过来的萝卜，价格居高不下。咱本地能种出
来，不愁卖。”
当前，大部分农户对春播萝卜还处于观望阶

段。王立宾告诉记者，团队常年下乡搞培训，田
间地头现场指导。“农户最关心四件事：病虫害怎
么防、怎么种口感好、怎么能增产、怎么能多卖
钱。”王立宾说，同一个品种，不同农户管理出来
的品质差距很大，技术能不能跟上，直接关系到
收益。
“推广这事儿急不得。春播萝卜门槛不低，

品种要对路、有设施大棚、懂管理技术，还得有靠
谱的保鲜仓储和销售渠道。没这些条件，不建议
盲目跟风。”郝立红提醒道，“等我们把路蹚平了，
形成标准化方案，再带着大家一起走。”
一切技术攻关，为的是让沙窝萝卜这个百年

品牌，真正站得住、叫得响、走得远。
近年来，西青区辛口镇围绕沙窝萝卜品牌建

设打出了一套“组合拳”。全镇有计划地拓展露
地种植面积，以每年1000亩的规模连续扩大，目
前已达到8100亩，并开辟了640亩连片露地种植

示范基地和55亩海外出口认证基地。
针对过去“人人都是土专家，家家都有土偏方”

的粗放种植局面，辛口镇委托专业机构对核心产区
进行大规模土样检测，布设百余个实时监测设备，绘
制沙窝萝卜生长专用大模型。
在品牌保护方面，辛口镇定量发放了700万枚

防伪码，消费者一扫便知真伪。销售渠道更是全面
铺开，53家原产地授权商户，打通山姆及盒马等商
超渠道以及京东、淘宝、抖音等线上平台，并在天猫
开设了官方旗舰店。
从育种、种植、管理、采收、分选到保鲜、销售，一

条完整的品控链条正在成型。正如郝立红所说：“我
们要做的，就是用新技术、新理念把萝卜种好、卖好，
让这个金字招牌代代相传。”
农业从来急不得。育种要等开花结籽，试验要

一茬一茬地做，数据要一年一年地攒。但只要有
耐心、有章法、有好的合作机制，总会等到破土而
出的那一天。等到春播技术完全成熟、推广开来
的那天，沙窝萝卜将不再是“秋冬限定”。这个津
门百年老品牌，正铆着劲儿，要闯出一番“四季飘
香”的新天地。

■ 记者 张清

初夏时节漫步东丽湖畔，草木青翠，温润的湖风徐
徐拂面。移步东丽大道北侧，一片围挡合围的大型建筑
群正酝酿一场华丽改变——闲置十余载的原朗钜温泉
谷，即将变身“水沐人间”综合文旅项目。眼下各项前期
筹备高效落地，项目定于本月底开工建设，预计2027年下
半年正式开业运营。
“等了十余年，终于要动工了！”家住附近万科城小区

的居民赵先生站在项目围挡外，指着院内建筑感慨不已，
“当年朗钜温泉谷红火热闹，每到节假日客流不断，后来闲
置荒废，看着实在可惜。如今项目即将被盘活，大家都盼
着呢。”
循着赵先生的目光望去，眼前这片建筑面积约5万平方

米的建筑群，便是曾经风光无限的朗钜温泉谷。项目2005
年动工、2008年竣工投用，成为东丽湖的文旅地标。然而，原
运营方经营不善，项目在2015年全面关停、长期闲置。由于

缺少管护，建筑外立面、顶棚破损老化，不仅存在高空坠物的安
全隐患，也拉低了片区整体环境风貌。
“5万平方米的建筑，多年的闲置带来的是资源的浪费。”东

丽湖街道办事处副主任李嵩说。
改变，始于一场精准的“手术”。
“这个项目体量大、遗留问题错综复杂，此前我们多方谋

划，始终没能找到成熟的破解路径。”李嵩介绍，依托东丽区委、
区政府统筹部署，东丽湖街道紧扣“三新”“三量”工作部署，立
足农商文旅体融合发展思路，下定决心啃下这块“硬骨头”。
精准研判、科学定位，是破局的关键。东丽湖街道锚定

国家级旅游度假区创建目标，对照区域农商文旅体融合发展
规划，多次走访文旅产业联盟与本土优质企业，把脉当下文
旅市场消费走向。
“东丽湖坐拥‘中国温泉之乡’金字招牌，观湖城堡酒店、

水理汤泉等温泉业态落地生根，再加上中国地质调查局天津
地质调查中心、水文地质环境地质调查中心提供专业技术
支撑，发展温泉康养的先天优势突出。”负责该项目盘活的

工作人员陈曦说，充分利用现有资源，街道紧盯亲子家庭、
银发康养、商务团建三大主力客群需求，深挖休闲度假、康
养理疗等消费潜力，最终确定项目发展方向：打造集温泉康
养、餐饮娱乐、度假会议、运动健身、商务旅居于一体的全链
条文旅综合体，补齐东丽湖缺少大型一站式消费载体的产
业短板。
盘活思路的革新，是项目破局的核心。街道摒弃过去政

府大包大揽的传统模式，以市场化手段撬动社会资本，实现政
企优势互补。由街道牵头实施建筑主体修缮、消除安全隐患，
夯实项目落地基础；2025年11月17日，项目在天津交易集团有
限公司公开挂牌遴选投资方，中标运营方全权负责室内装修、
设施配套与后续运营管理，实行自主经营、自负盈亏，真正形成
“政府有为、市场有效”的共赢格局。
“目前‘水沐人间’综合文旅项目勘察、方案设计工作全部

收官，水乐园、精品酒店两大板块规划落地，施工单位已招标敲
定，规划、施工相关证件正在加急办理中，本月底即可开工建
设。”李嵩说。

一
场
与
春
天
﹃
较
劲
﹄
的
闯
关
—
—

沙
窝
萝
卜
春
播
技
术
攻
坚
记

沉寂十余载 东丽湖畔“温泉谷”迎新生

不久前，西青区辛口镇沙窝萝卜核心
产区科技示范基地的试验大棚里，举行了
一场特殊的“开拔测评”。
试验区里，不同品种的萝卜分垄而

植。工作人员逐垄查看株形，抽样拔收，
一棵棵带着新鲜泥土的萝卜被摆上田埂。
“这个好！个头匀溜，皮色也正。”“切

开尝尝，看脆度怎么样？”
咔嚓一声，萝卜应声裂开，露出翠

绿内瓤。咬一口，脆甜的口感迅速充满
口腔。
这一幕，在沙窝萝卜的“老家”辛口镇，

算不上稀奇。而这次，稀奇的是时间——
5月底、春末夏初。常言道“冬吃萝卜夏
吃姜”，沙窝萝卜一直是秋冬季节的专属
美味。能在5月份的地里拔出脆甜的沙
窝萝卜，背后是一场持续两年、关乎品牌
未来的科技攻坚战。

“萝卜，有自己的脾气秉性。”蹲在地头，谷力
果蔬种植农民专业合作社负责人郝立红拔起一棵
萝卜，搓了搓上面的泥，“秋天攒足养分，春天开花
结籽，这是它的天性。想要春天长萝卜，就是跟萝
卜的天性对着干。”
跟天性对着干，谈何容易。沙窝萝卜秋冬季

节在地下膨大、积攒养分，等到春暖花开便“蠢蠢
欲动”——抽薹、开花、结籽，一旦启动生殖生长，
萝卜本体便停止膨大，纤维变粗，口感发柴发辣。
这就是为什么沙窝萝卜是“秋冬限定”。
“去年头一回搞春播试验，种了十几个品种，最

后只有两个能看。”郝立红站起身，拍拍手上的土。
说话间，天津市农业科学院（以下简称市农科

院）蔬菜研究所副研究员王立宾凑过来，手里拿着
一棵刚拔的萝卜。“今年不一样了！试验方案全面
优化，遴选出10个品种对比测试，有7个品种表现
不错。”他笑着说，“这是6号，代号23LF24，我们培
育的杂交新组合，看这个收尾多规整。明年准备
大面积推广，定位就是春播专用品种。”
地头摊开的萝卜阵仗不小。王立宾又挑出一

棵外形粗壮的萝卜，语气干脆：“这个2号，北斗
75，淘汰了。今年3月10日播的，基本没抽薹。但
去年3月8日播的，抽薹率百分之二三十。就差两
天，表现天差地别。”
“差两天就不行？”记者有些惊讶。
“可不是嘛。春播萝卜最怕前期低温、后期高

温。幼苗期遭遇低温，就会完成‘春化’。两年试
验下来，比较安全的播期是3月10日前后。今年
有一批2月24日播的，全抽薹了。差几天，对有些
品种就是生死线。”王立宾认真地说。
郝立红接过话：“选品种不光看好不好吃，还

得看它‘脾气’稳不稳。风险不能转嫁给农户。”淘
汰一个品种，比选中一个更需要决心。但农业的
事，来不得半点侥幸。
解决了“种什么”，还得解决“怎么种”。记者

注意到，大棚里布设着不少传感器探头，显示屏上
跳动着温度、湿度、土壤含水量、二氧化碳浓度等
数据。“这是咱的‘智慧管家’。”郝立红走到传感器
前介绍，“苗期怕低温，极端天气加二膜、用增温
块；中后期气温上来，就喷雾、开通风口、拉遮阳
网，能用的招全用上。”
“说白了，就是用人工手段给萝卜营造一个

‘假的秋天’。”同样在现场参与测评的市农科院特
聘首席专家张鹤说，“让它以为还在秋天，安安分
分长萝卜，别老想着开花结籽。抑制生殖生长，保
障营养积累，这是春播萝卜管护的核心逻辑。”
大棚外，5月底的气温直逼30℃。大棚里通过

遮阳和喷雾营造的小气候，比外面低了近10℃。
这样的温差，决定了春播萝卜的成败。张鹤说，团
队正在积累种植数据，下一步计划搭建专属模型，
实现温控、通风、保湿的智能化管理。

地里的较量告一段落，真正的功夫在实验
室里。
“开拔测评”两周后，记者来到市农科院。在

蔬菜研究所的一间实验室里，王立宾正对从大棚
采收回来的萝卜样品展开进一步的品质分析。
“6号脆度确实好，水分也足。”王立宾拿起一

块萝卜，“甜度比秋萝卜还是差一点，但在春萝卜
里已经很出色了。”
谈到育种过程，王立宾打开了话匣子：“我们

每年要配200多个杂交组合。先在市农科院的试
验田初筛，开裂的、畸形的、眉线太高的、品相差
的，全淘汰。能留下5%就不错了，再挑出十来个
进入下一轮试种。”
王立宾强调，一个新品种必须经过连续3年

至5年的多地反复试验，性状完全稳定后才能推
广，“农业就是磨时间，育种没法速成，急不得。”
从实验室出来，记者又来到市农科院院区的

另一个“阵地”——国家农产品保鲜工程技术研
究中心（天津）。这里，是沙窝萝卜采后命运的
“守护站”。该中心保鲜加工所副所长、研究员陈
存坤把记者领进实验室，一台设备正在运转。
“依托‘十四五’国家重点研发项目‘典型蔬

菜智能分级与品质保持关键技术研究
与示范’，我们自主研发出萝卜专用多
维信息融合无损检测分级成套设备，

配套大数据模型，相当于给萝卜做‘体检’。”陈存
坤笑着说，“通过采集大量不同储存时长、不同品
相萝卜的多维光谱数据，建立数据库与判定模
型，利用成像差异分辨萝卜品质，判断内部是否
有黑心、糠心等。目前准确率达到85%，可以使
用，但还在优化。”
陈存坤告诉记者，沙窝萝卜以前的一大痛点

就是采后保鲜。“萝卜采收后在低温环境下会自
己‘回糖’，口感变甜变脆。绿色安全的保鲜技
术，不是冷藏起来就完了，要保持恒温恒湿。传
统简易冷库温湿度忽高忽低，萝卜就容易黑心、
糠心、腐烂。”
记者在现场看到，去年冬天采收的沙窝萝

卜，在标准化冷库里稳稳当当存了6个月，现在取
出来，水分依旧充足，脆度不减。
“技术核心是精准控温，还要保证技术便于

落地。农户利用现有冷库做标准化改造就能实
现，不需要重建。后面我们还要把品质检测设备
做小、做便携，做成手持式或台式的，方便农户在
田间地头使用。”陈存坤说。
正说着，郝立红也来了，和陈存坤碰一下萝

卜贮藏保鲜的实验进展。
“沙窝萝卜要打响品牌，种出来是一半，存得

住、运得出、卖得好，才是完整链条。我们在线上
销售时，最头疼的就是售后，客户收到货，切开是

糠的、黑的，给了差评，口碑全砸了。”郝立红感慨。
科研团队和企业怎么走到了一起呢？
沙窝萝卜只能秋天上市，一到春夏就没货可卖，

眼睁睁看着市场被外地萝卜占领。郝立红想搞春播
萝卜，心里却没把握，于是把难题提出来，市农科院
专门组建了沙窝萝卜专项服务团队——蔬菜所搞品
种、植保所管病虫害、土肥所指导土壤养护、保鲜中
心负责采后贮藏保鲜，一整套人马配齐了。
郝立红说了一句大实话：“遇到坎儿了，就得找

专业的人。”
依托市农科院所属的蔬菜生物育种全国重点

实验室、国家农产品保鲜工程技术研究中心（天
津）、农业农村部农产品贮藏保鲜重点实验室、天
津市农产品采后生理与贮藏保鲜重点实验室等平
台，郝立红有信心、有底气把沙窝萝卜产业做大
做强。
“这种‘企业出题、科研解题’的模式特别好。”陈

存坤说，“产业端把实际问题摆出来，我们定向攻
关。郝总问我们有没有办法不切开萝卜就能知道好
坏，我们就琢磨上了。萝卜专用的品质无损检测分
级设备就是这么来的。”
从品种选育到栽培管理，从采后保鲜到品质检

测，一条完整的技术链条围绕萝卜铺展开来。企
业的诉求、科研的力量、政策的支持，三股绳拧到
了一起。
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大棚里的春播较量 实验室里“硬核”攻关

让百年品牌“四季飘香”
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