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上津云客户端

看往期电子报

渤海之滨，沃野流金。在天津这片充满活力的土地上，一场关于“土特产”的华丽变身正在上演——它们不再是
田间地头的寻常物，而是摇身一变，成为闪耀市场的“潮品牌”、乡村振兴的“金疙瘩”。从靠“全球定制”解锁“出海密
码”的红宝番茄酱，到守卫生态基底的“净水卫士”——“于桥水源地”有机鱼；从千年古镇军粮城谱就的“稻香蟹语”新
篇，到“二米葡萄”借“云端带货”铺就甜蜜新销路，再到葛沽萝卜凭“种子芯片”唤醒舌尖乡愁。由品牌引领、科技赋
能、渠道创新共同推动的产业变革，不仅让老味道焕发新生机，更让农民的钱袋子鼓起来、乡村的产业旺起来。

阳光漫过西青区张家窝镇的林荫道，天津市红宝番
茄制品有限公司的花园式厂区里，草木葱茏间藏着一片
忙碌的“红色世界”。没有传统工厂的喧嚣，只有全自动
化生产线发出的轻微嗡鸣，一罐罐色泽红艳的番茄酱沿
着流水线缓缓前行，即将踏上远销全球的旅程。
自2006年在张家窝镇扎根，这家企业已把番茄

酱送进非洲的市集、中东的餐桌、欧美的超市，年出
口量达36000吨，创汇约3000万美元，成了中国番茄
酱出口的“排头兵”。
“这种发往中东的，甜度比较高；去尼日利亚的，

色泽比较红。”总经理王思威说。实验室里，技术员
正用检测仪对着番茄酱取样，屏幕上的数字记录着
番茄红素含量——这是欧洲客户十分看重的指标。
为了适应不同国家的“口味”，公司组建了专业的研
发团队，海归销售人员常常带着样品跑遍各国，把
“中东喜甜香、非洲重色泽、欧洲讲天然”的需求一一
记下，再转化成精准配方。这种柔性生产能力，让企
业赢得了众多国际客户的青睐。
这家企业背后藏着一套严苛的“从土地到餐桌”

密码。红宝番茄在内蒙古自治区、新疆维吾尔自治
区等优质番茄产区建了天然无污染的原料基地，进
厂后还要经过多道检测。
“我们的番茄酱能保存两年，且不添加任何防腐

剂。”王思威打开一罐样品的密封盖轻轻摇晃，罐内
浓稠的酱体泛起细腻波纹，“高温杀菌加马口铁密
封，就像给番茄酱穿上了‘金钟罩’。”
厂区公示栏上，“周边村镇招聘”的海报格外醒

目。“我们优先招周边村镇的人，还专门为残障人士
设了岗位，包教技术。”王思威介绍，企业带动了当地
包装、运输等产业链发展，还通过参与天津市教育人
才项目，为校园培养了一批专业人才。
近年来，张家窝镇引导各村挖掘“土特产”潜力，

培育出“柒鲜女”葡萄、“蜜老头”蜂蜜、周李庄“蟹田
大米”等多个特色品牌；搭建企业交流平台，发挥梦
森兰蝴蝶兰、正达蜂业、丰邦果蔬等企业优势，聚力
打造了一批津农精品品牌。

天津“土特产”变身“潮品牌”
■记者 王音 徐杨 张清 史莺 徐丽 李杨

阳光下，蓟州区于桥水库水面倒映着蓝天，远处
成群的鸟儿掠过水面划开道道波痕，好似一幅流动的
生态画卷。
这片水域的清澈如镜，与一群特殊的“净水卫士”

紧密相关——鲢鱼、鳙鱼等鱼类穿梭水中，默默守护
水质，并成为“老饕”们餐桌上的“有机潮牌”。
于桥水库是天津的“大水缸”，也曾面临富营养化

隐忧。
“过度捕捞导致生态失衡，水质警报就是民生警

报。”蓟州区渔阳水利公司作为水库生态基底的守护
者，系统推进封闭管理、水草打捞、杂草清理、库区保
洁等工作。自2021年起，该公司大力实施“以鱼净
水”生态工程，累计投放鲢鱼、鳙鱼、鲴鱼等净水鱼苗
超2000万尾，以生态智慧赋能水域可持续发展。
这些鱼儿在水中日夜劳作，体重每增长1公斤，

就能从水中移除25克至35克氮、3克至9克磷，过滤
40公斤浮游生物。国家大宗淡水鱼产业技术体系首
席科学家戈贤平对此高度评价：“构建鲢鱼、鳙鱼与底
栖生物协同的生态链，是最高效的天然净水系统。”
如今，4年坚守换来“清澈回报”——于桥水库

水质持续向好，出口水质持续稳定在地表水Ⅲ类及
以上标准，为城市供水提供了安全保障，生态账本上
写满绿色盈余。
于桥水库管理人员潘磊说：“这些鱼喝的是天然、

健康、无污染的水，吃的是水中天然浮游生物，生长周
期里从没喂过一粒饲料。”正是这般自然孕育，让鲢
鱼、鳙鱼、州河鲤鱼、鲫鱼、黄颡鱼、鲌鱼6种水产获得
有机产品认证——“于桥水源地”有机鱼，这也是天津
市首张水产品有机产品认证证书。
有机鱼的“身份证”背后是严苛标准：于桥水库作

为国家级饮用水源地，123平方公里水域实施全封闭
管理；每天水质监测数据直报环保部门；每条上市鱼
都可溯源管理。今年首届乡村发展品牌大会（中国·
博鳌）上，这些“净水卫士”荣登星级“土特产”推介名
录，为我市特色农产品品牌升级注入新动力。
于桥水库周边实行封闭管理，津城百姓如何才

能品尝到正宗“于桥水源地”有机鱼呢？
蓟州区渔阳水利公司已经确定了经销商，通过

线上线下多个渠道，将这些有“身份证”的有机鱼送到
天津以及京冀百姓餐桌上。同时，经销商还在靠近市
区的津南区开设了品鉴中心，消费者不仅可以现场品
尝使用有机鱼等烹饪出的佳肴，还可以将加工好的美
味带回家与亲朋分享。
暮色中的水库波光碎金，当年放鱼为护水，如今，

生态环境向好，有机鱼经济价值倍增，生态账算成了
实实在在的经济账。
随着产业链条的不断完善，从捕捞、加工到宣传、

销售、运输的全链条闭环逐步成型，蓟州区渔阳水利
公司将把“于桥水源地”有机鱼打造成京津冀地区绿
色生态的标杆产业、特色鲜明的知名产业、助力乡村
振兴的富民产业，让生态红利持续滋养一方水土。

“千年古镇军粮城，自古稻米远飘香。”在天
津东丽区，一座承载着千年漕运记忆的古镇——
军粮城，正以阵阵稻香续写着新时代的传奇。从
唐代“云帆转辽海，粳稻来东吴”的海运盛景，到
如今4700余亩的稻田，在这片土地上，稻米的故
事从未停歇。
军粮城的稻米基因深植于历史肌理，战国时

期便有聚居群落，唐代成为军粮储运要地，“军粮
城”之名由此流传千年。得天独厚的地理位置赋予
这里独特的种植优势：地处北纬39度的黄金种植
带、230天无霜期、180天水稻生长周期与充足光
照，共同造就了军粮城稻米的独特品质。
“这方水土种出的稻米，营养足、口感劲道，

是老祖宗留下的宝贝。”东丽区军粮城街道乡村
振兴服务中心负责人韩凤顺说。
然而，曾几何时，分散种植让这“宝贝”难以

施展拳脚。“过去农户各管各的，规模上不去，效
益提不高。”韩凤顺回忆。转机始于还迁宅基
地复垦，原军粮城二村、三村、四村等区域连
成一片，2019年，这里又进行了高标准农田建
设——土地平整改良、沟渠泵站升级，4700余
亩连片的水稻种植区应运而生，昔日零散的稻
田变为丰产增收的大片田野。
驱车从东丽区军粮城街道办事处出发，不久

就来到军粮城街道四村杨明星承包的900亩稻
田。眼下，水稻长势喜人，正处于开花期，杨明星
和妻子每天都来地里忙活，“开花期得保证水源
充足，灌浆期要控水保湿，一步都不能错。”
杨明星的稻田里还藏着“双丰收”的秘

密——稻蟹混养。水中，小螃蟹们嬉戏穿梭，再
蜕一两次壳便会成熟，预计产量可达1.5万公
斤。“这些蟹吃的都是好东西，有野生田螺，有煮
熟的、自家种的玉米、小麦和黄豆，现在每天要投
喂二百多公斤饲料。”杨明星说。从粪肥施肥到
人工除草，他坚持不用农药除草剂，“辛苦是辛
苦，但能让大家吃上健康稻、生态蟹，值！”
产业兴旺，销路是关键。韩凤顺说，为了让

种植户放心种粮，保证军粮城稻米品质，去年，在
东丽区农业农村委员会大力支持下，军粮城街道
与属地国有企业利达物流围绕订单农业、稻米加
工、品牌联用达成战略合作。今年上半年，街道又
多次组织农户到企业参观学习、交流洽谈，企业与
农户达成2300吨稻谷定向收购意向，同时借助企
业全链条加工体系开展精品稻米加工合作，提升
产品安全性和品牌影响力。
“街道选取春竹轩社区作为试点，拓展线上

线下销售渠道，加大品牌宣传力度，增强品牌竞
争力。”韩凤顺说，10月稻田蟹就可以上市了，虽
然很畅销，但也要扩大知名度，街道正与农户谋
划怎么推广军粮城蟹，让蟹也“出出名”。
如今，军粮城的稻田里不仅孕育着丰收的希

望，更承载着农旅融合的新期待。去年丰收季，
东羽小学的孩子们在稻田体验收割时的欢声笑
语，让街道和农户看到了新的发展可能。韩凤顺
说：“未来要开辟责任田，搞手工插秧、收割体验，
让更多人懂稻米、爱家乡。”而杨明星的稻蟹混养
基地，正计划着推出钓蟹、钓虾等休闲项目，让稻
田不仅产粮，更能“生金”。

夏末秋初，果香四溢。一口甜进心里的“二
米葡萄”近日迎来丰收季。
“每年立秋后，昼夜温差逐渐变大，正是葡萄

最甜的时候！咱们‘二米葡萄’的名气这几年渐
渐打响，以前还需要周边村镇‘就近消化’，再看
现在，供不应求！”宝坻区大钟庄镇二米庄村晓娟
葡萄采摘园园主王晓娟笑着说。在她身后，挂满
枝头的一串串葡萄，在阳光照耀下泛着诱人的光
泽，游客正拎着果篮忙着采摘。不远处的葡萄架
旁，该村党支部书记李轩正在网络直播间“现场
教学”，教授葡萄的挑选技巧，让更多网友尝鲜甜
蜜的“天津味道”。
若问“二米葡萄”的独特之处，李轩告诉记

者，二米庄村本就拥有水源丰沛等先天优势，加
之村民们十余年的不断尝试，逐渐摸索出一套
“出土、绑枝、浇水施肥、病虫害管理”的“二米
特色”招法，让葡萄格外汁多香甜。“这几年，村
民们开始引进巨玫瑰、夏黑、绿宝石、阳光玫瑰
等新品种。您看这巨玫瑰，兼具玫瑰味的果香
与巨峰的果型。那边是夏黑，味道浓甜；更远处

是绿宝石，皮薄且口感细腻，非常受欢迎。”
“您可不知道，之前咱们的葡萄不好卖。靠

农户自己打开销路很难。有时候整箱葡萄拉出
去却卖不掉，眼睁睁看着它烂掉。”村民王柱边
摘葡萄边说。难题如何解决？李轩说：“我们探
索‘党支部+合作社+农户’的经营模式，通过成
立绿源葡萄种植专业合作社，把村里农户力量与
土地资源集中起来，合力做大优势产业。2023
年，大钟庄镇直播孵化基地建成，将‘基地直播’
与‘就地直播’相结合，创新打造‘大钟这乡有礼’
品牌，还整合镇里各村具有特色的大米、葡萄、柳
蒿芽、五叶齐大葱等农产品，‘攥指成拳’打开销
路，又培育新农人线上推介，让农户再无后顾之
忧，一门心思把葡萄种得更甜更香。”
李轩说，现在村里已有20多户种植各类葡

萄，在线上直播等方式的助力下，年年销售一
空。带动村内农户稳定增收的同时，葡萄的销售
也从原本的“沿路叫卖”传统模式变为“线上推
介+线下采摘”的现代销售模式，在葡萄架下铺
就一条乡村振兴的“康庄道”。

当下，津南区佳沃葛沽现代农业产业示范园
的5亩露天试验田里，嫩绿的萝卜苗正从松软的
棕褐色土壤中探出头来，密密匝匝地分布在翻整
过的垄沟间。此前，葛沽镇农业农村事务服务中
心根据区气象局提供的土壤墒情、气温变化及降
水趋势进行科学研判，为这批萝卜品种选定了最
佳播种时机，如今这些新生的小苗，正是357个
参试萝卜品种适应本地环境的“初试答卷”，也是
这片土地孕育“老味道”的新希望。
葛沽萝卜曾是贡品，其水分充足、口感甘

甜，以“脆甜赛鸭梨”的口感闻名京津。然而，
随着农业现代化发展，葛沽萝卜的传统品种面
临退化、抗病性减弱、市场竞争力不足等问题。
如何让这一“老味道”焕发新活力，成为产业发
展的关键。
“‘种为农要’，我们要牢牢把握葛沽萝卜种

源主动权，既要发展适应市场的新品种，也要做
好老品种保护。”葛沽镇副镇长孟祥冀表示，为提
升传统农业、推动萝卜产业升级，葛沽镇启动了
“品种革命”，联合各相关单位打好“组合拳”，推
动萝卜标准化、规模化种植，建立产业化长效发
展机制，确保政策、资金、技术等要素落地，实现
从“小萝卜”到“大产业”的转变。
此次试种的357个品种中，包含14种传承百

年的本地老品种，它们是葛沽萝卜独特风味的根
脉，同时也有联合天津市农业科学院选育的抗病
性强、耐储运的杂交品种。这些“科技新种”经过
基因测序与抗逆性评估，旨在应对现代种植环境
挑战，满足高端消费与深加工需求，为产业延伸
拓展空间。
试种的意义，远不止“种下去”。试验田建设

紧密对接产业链延伸与产学研协同：一方面，利
用当地仓储设施，同步验证不同品种的采后保鲜
方案，着力解决传统萝卜“易磕碰、难储运”的痛
点，为鲜食萝卜进入高端商超、社区团购提供技
术保障；另一方面，佳沃葛沽现代农业产业示范
园与金谷集团种业团队合作，开展实时动态评
估，加速优质品种选育，为后续申报“葛沽清水萝
卜”津农精品、构建品牌体系奠定基础。
据了解，今年10月，357个品种将迎来首次筛

选。通过初筛的品种将被建档留存。2026年春
季，计划筛选出3个至5个主推品种，并以此为
核心建设千亩标准化种植基地，推广“企业+合
作社+农户”订单模式。农户按标准种植，企业
包销包收，既降低种植风险，又通过规模化生产
提升议价能力。预计到2026年底，“葛沽清水
萝卜”有望成为京津冀地区响当当的特色农产
品品牌。

从田间地头到百姓餐桌，从传统农产品到“潮品牌”，天津的“土特产”正以崭新的姿

态讲述着乡村振兴的生动故事。

近年来，我市把农业品牌化建设作为打造现代都市型农业升级版的重要抓手，深入

实施“品牌强农”战略，着力打造高品质的农业“金字招牌”。根据市农业农村委数据，截

至目前，津农精品市级农业品牌累计培育认定225个品牌；完善全产业链标准体系，制

（修）订小站稻精白米、稻麦连作、沙窝萝卜设施栽培和鲜食玉米低温物流保鲜等16项

标准；津农精品销售额连续两年突破100亿元。

让农业有奔头、农民有赚头、农村有看头。这不仅是农产品的提质升级，更是发展

理念的深刻变革。小小“土特产”，一头连着广袤乡村，一头连着广阔市场，正成为天津

撬动乡村产业振兴、绘就共同富裕新画卷的“金钥匙”。
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红宝番茄酱：
通往全球的“味觉密码”

“于桥水源地”有机鱼：
生态账本上的绿色盈余

军粮城稻米：香飘千年的“宝贝”

“二米葡萄”：甜蜜的“天津味道”

葛沽萝卜：老味道新味道都是百姓的心头好
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