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早点之城 津味食光

天津机场“五一”忙预计运送30万人次
“五一”假期即将到来。昨日获

悉，天津滨海机场预计 5 天运送旅客
30万人次，同比去年“五一”假期增长
4.3%，预计日均旅客吞吐量约 6 万人
次，环比4月份增长15%。旅客高峰日
预计为5月1日与5月5日。

随着各地文旅活动愈加丰富，旅

客出游热度激增。客票销售情况显
示，今年“五一”假期，成都、重庆、广
州、西安、上海、哈尔滨、昆明、三亚、长
沙、深圳、杭州等城市是旅客出行的热
门城市。国际方面，随着周边越来越
多国家的免签政策逐步调整，首尔、东
京、曼谷、新加坡、大阪将成为国际及

地区方面的热门旅行目的地。
旅客服务方面，在固化以往优质

服务举措的基础上，今年“五一”假期，
天津滨海机场重点提升了对老年旅
客、首乘旅客、携带儿童的家庭旅客、
军人旅客、团队旅客及晚到旅客的服
务关注，将 H 值机岛 H08 值机柜台作

为专属“爱心柜台”，主动延伸现场服
务“触角”进行引导与帮扶，做到“一次
接触、全程无忧”。针对“五一”期间旅
客出行特点，天津滨海机场推出进港
行李安心提、晚到旅客无忧帮扶、团队
旅客联系卡等多种服务举措，确保旅
客顺利出行。 新报记者张珊珊

主流媒体与非遗美食首次双向奔赴
首届早点节推出联名款限量手作好物

好面有好报津派好礼已备齐！

银丝卷和馒头在天津餐桌上拥有
特殊的历史地位，百年前的天津“八大
成”饭庄，一桌盛宴的完美谢幕，靠的
就是最后一道银丝卷和香糟馒头，与
满桌山珍海味的“对话”。而将于本届
早点节期间推出的联名款“好面有好
报”津派礼盒，将再次演绎银丝卷和香
糟馒头的精彩。

天津星河永旺食品科技有限公司
副总经理曲洪彬介绍：“联名款包括特
别甄选的津派手作传统银丝卷和香糟
馒头，都是天津传统面食的代表。”一
个馒头如何成为好馒头？有着百年传

承的星河永旺，将一块老面肥化普通
为神奇，幻化出口感卓绝的花式面食，
堪称“馒头界的天花板”。星河永旺

“郑氏传统发酵面食制作技艺”入选北
辰区非遗代表性项目，并获颁“津门老
字号”。

“全手工制作”是这一产品的最大
特色。曲洪彬介绍：银丝卷的“银丝”
以手工抻制，用传统老肥发酵好的面
团，一遍一遍地溜条，溜上百扣的面极
其柔软，再手工搓条子，最后用香油刷
条，香气四溢。蒸好的银丝卷一掰开，
银丝根根分明，香气扑鼻。而作为星

河永旺的独家美食，香糟馒头的制作
技艺亦相当考究，甄选四川醪糟、绍兴
陈酿花雕酒、杭州桂花酱、广东陈皮等
天然香料，混合成的秘制糟水为面团
注入灵魂，成为一锅香糟馒头的关键
所在。

此次“好面有好报”联名款产品于
早点节期间发布，将天津传统面食与
津城百姓实现情感连接，也将非物质
文化遗产技艺得以展示，在体现非遗
产品匠心精神的同时，也彰显了主办
方每日新报的文化责任和媒体担当，
可谓诚意满满，期待拉满。

一个银丝卷，一个馒头，

不仅能成为非遗项目，还藏

着天津饮食文化的门道和记

忆。将于4月26日开幕的

“津味食光——天津首届早

点文化旅游节”正式官宣：活

动主办方每日新报与星河永

旺食品科技有限公司将于早

点节限量推出联名款津派好

礼：“好面有好报——津派手

作传统银丝卷、津派手作传

统香糟馒头”。

这份津派好礼将展现

“面里乾坤”，再现天津传统

饮食文化的“大讲究”，与市

民游客一起回溯经典，体验

“味蕾上的文化”。

记者了解到，在本届早点节上，包
括联名款的津派手作传统银丝卷、津
派手作传统香糟馒头在内，星河永旺
将带来 20 多种面食：糖三角、老味蒸
饼、奶馒头、粗粮饽饽、老味荷叶饼、面
刺猬、枣卷、棋子烧饼、切糕、素包子、
菜团子……生动呈现百姓餐桌上的烟
火气。

更令人期待的是，炸银丝卷、面刺
猬、素丸子、黄金炸糕将在早点节上以
现场制作的形式和大家见面，从色香味
形等方面鲜活展现天津早点魅力。“我
们选这四样是精心考虑过的。”曲洪彬
笑着说，因为有现场炸银丝卷，所以还
特意准备了炼乳给消费者，“天津人都
懂！这是天津独特的‘中点西吃’，外焦

里嫩的银丝卷，蘸着香甜滑腻的炼乳入
口，那是幸福记忆的一次回溯。”

面刺猬是天津年节传统美食的代
表之一，从制作到最后呈现的效果、口
感，体现了地道的天津年俗风情，而现
场制作可谓天津面食制作技艺和文化
的展示。

此外，炸素丸子使用质量上乘的
旱萝卜和胡萝卜，刚出锅最好吃，撒上
孜然、椒盐、辣椒面，或是干脆直接用
大饼卷着吃。值得一提的是，“荷叶饼
夹素丸子”一直是天津百姓餐桌上的
一道家常早点，星河永旺也将热乎的
荷叶饼与香脆的素丸子完美搭配，再
现天津人最爱的“家的味道”。

要吃热乎的，还有现场炸制的黄金

炸糕。这款美食在传统制作的基础上
加入新技艺，炸制的口感更适合年轻人
的需求。曲洪彬说，像这样的“新”还体
现在将于早点节亮相的椰奶馒头，“椰
香味、奶香味与馒头的面香味融合在一
起，就像一杯生椰拿铁融合了椰子和咖
啡，一个馒头也可以混搭出圈儿。”

“好面有好报”联名款津派好礼将
实现主流媒体与非遗产品的首次双向
奔赴。这份兼具了天津风味、匠心情
怀和媒体温度的好礼将蒸腾亮相，叫
醒天津的“早点时间”。

“津味食光——天津首届早点文
化旅游节”将于4月26日-5月5日在
水上公园举行。

新报记者单炜炜王轶斐

一口面香入魂早点节推限量款

现场做趁热吃满满烟火气
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