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升温模式迎“立春”元宵节“雪打灯”概率不高

今年“十五的月亮十六圆”
结束前两日大风降温后，昨日津城

天气回归平稳，在晴好天气下，受弱冷空
气影响，最高气温仍徘徊在4℃左右。本
周末将相继迎来立春和元宵节，津城的
天气会有大的起伏吗？是否会有元宵节
的“雪打灯”？根据最新预报走势来看，
津城气温还会有起伏，而立春和元宵节
两日，气温相对不算低，适合外出。

今天开始，津城开启升温模式，最

高气温升至6℃左右。到了2月4日，气
温平稳状态下，升至7℃左右，迎来“立
春”节气。按农历讲，“立春”是春季的
开始，按气候学标准，连续5天日平均气
温达到10℃以上才算春季，按此标准，
天津春季大致在3月底至4月初开始。
按照二十四节气的排列顺序，“立春”是
一年中第一个节气。“立春”在天文上标
志着春季的开始，冬季的结束，至此之

后白昼加长，黑夜缩短的现象会越来越
明显。对于天津来说，“立春”后1个多
月气温才会明显回升。

根据最新预报，5日元宵节当天，最
高气温在9℃左右，下午到夜间，有高空
槽过境，受其影响将出现多云转阴天
气，不过“雪打灯”出现的概率不高。

癸卯兔年元宵节是“十五的月亮十
六圆”，最圆时刻出现在2月6日2时29

分，巧合的是，这轮满月还是2023年度
13次满月当中最小的一个。

根据预报趋势来看，7日，本市将出
现 3-4 级大风，降温幅度为 3℃左右。
到了9日全天以阴为主，受冷空气影响，
可能会出现微量小雪。根据气象监测，
今日多云转晴，微风，最高气温6℃，最
低气温-3℃。

新报记者张珊珊

新报讯【记者安元通讯员唐福爱】
元宵佳节到来之际，中国一冶天津公
司北辰青光示范镇项目组织开展“闹
元宵，猜灯谜”活动。

从传统文化到院校民俗，从时事热
点到专业知识……每道谜题都在现场
掀起一阵热潮，大家一起讨论，集思广
益，热情高涨，积极参与，让传统的元宵

佳节融入了一冶人特有的亲厚味道。
猜灯谜环节结束后，几名新入职

的员工便同食堂师傅一起包起了汤
圆。大家学着师傅的样子，一边揉着面
团，一边放着馅料揉搓汤圆，一块块白
白的糯米面团在大家手中团成了各式
各样的形状。师傅将大家包好的汤圆
一同倒入锅中，大家在等待自己的“手

作”的同时也话起了家常，诉说着小时
候在家里同家人一起过节的趣闻。

活动后，大家纷纷表示虽远离家乡，
但在项目部感受到过节的浓烈气氛和家
一样的温暖，很开心也很幸福。此次活
动，不仅让项目部员工感受到了传统节
日的魅力，更增强了凝聚力、向心力，进
一步激发了员工的热情。

随着正月十五元宵节的临近，本
地市场悄然迎来汤圆的销售小高峰，
黄米、鲜肉、奥巧、芋泥……各种口味
新奇的汤圆进入市民的购物车，传统
元宵不再独领风骚，品类繁多的汤圆
新品让节日多了一份新意，市民也有
了更多选择。

最大汤圆和迷你汤圆

在 海 信 广 场 负 一 层 食 品 超 市
内，一款小团子迷你汤圆格外袖珍，
每颗汤圆的直径只有 1.5 厘米左右，
从包装袋上的产地看，这款汤圆是
来自宁波的特色小吃。和迷你汤圆
形成鲜明对比的是新晋“网红”——
大黄米汤圆。和传统的白色外皮汤
圆不同，大黄米汤圆颜色深黄，它的
个头儿也比普通汤圆要大，单只重
量就可达 50 克，在海信广场线上商
城销售的这款大黄米汤圆已经售出
700 余袋。销售人员介绍说，由于大
黄米汤圆口感软滑甜糯，入口松软
好消化，相较于传统的白糯米汤圆，
更受老人和孩子的喜爱。

馅里有饼干的汤圆得靠抢

在河东区未来广场的一家好利
来蛋糕店内，芝士、花生、玫瑰、芋
泥、奥巧、黑芝麻口味的汤圆都是热
销的产品。但由于奥巧口味太过出
名，产品一上架就被抢购一空。虽
说奥巧汤圆是 2021 年推出的新品，
但其火爆程度并没有减退。记者探
了几家店，也没能亲眼目睹奥巧汤
圆的风采，还是从网上搜索，才对这
款汤圆有所了解。原来，奥巧汤圆
取名是因为它的内馅是奥利奥饼干
碎和巧克力酱，软糯的外皮裹着浓
郁的巧克力酱和奥利奥饼干碎，深
受年轻人的喜爱。

店员告诉记者，这几天汤圆一直
销售得很好，今年好利来还特别推出
了不同价位的礼盒，分为139元、199
元、269元三个档位，以满足消费者不
同需求。

勾起思乡情的鲜肉汤圆

鲜肉汤圆是一道上海及华东人
民喜闻乐见的传统小吃，它是在软
糯的糯米皮里面裹上了新鲜的猪腿
肉，这款南方风味的汤圆是今年天
津元宵市场的新品，很多南方顾客

对鲜肉汤圆情有独钟。
在河西区一家大型超市里，马

先生的购物车里除了给孩子挑的几
款什锦汤圆，还选了鲜肉汤圆。马
先生来自上海，他说小的时候每到
元宵节，家里的老人就会包鲜肉汤
圆，离开家乡十多年，还是很怀念节
日里那一碗香气四溢的肉汤圆，这
些年在天津工作生活，元宵节会买
些宁波汤圆吃，没想到今天在超市
里见到了久违的鲜肉汤圆。所以想
都没想就把鲜肉汤圆放进了购物
车，准备回去和家人好好品尝家乡
的味道。

西点店里新品汤圆卖断货

在津南区九龙路上的津乐园，主
打烘焙蛋糕的西点店内，专门搭建了
一个汤圆的展台，大幅宣传海报上的
卡通图案和汤圆包装袋上的画面一
致，给汤圆增添了几分可爱俏皮。

记者看到，这里的袋装汤圆15元
一袋，也有盒装的，价格从89元到199
元都有。店员说，每年的元宵节，他们
都会推出特色冰冻汤圆。今年的汤圆
口味有花生核桃、红豆沙、黑芝麻、巧
克力，最受欢迎的两款是奥利奥和黄
米八宝汤圆，都已经卖断货了。

新报记者 张艳 文/摄

临近元宵节，热爱美食的天津人
又打起了汤圆的主意，无论是传统的
天津本土品牌，还是这两年兴起的网
红店，更或是品牌冷冻汤圆都悄然迎
来了元宵节销售高峰。

正月初十开始，在西湖道上，每
天都可以看到浩浩荡荡的排队长龙
横在人行道上，翘首期盼的人们如此
等待就是为了买到火神妙老城里钙
奶汤圆。一位排队的年轻人告诉记
者，年年春节家里长辈都让他来买钙
奶汤圆，然后给亲戚们送过去。他想
着今年正月十五是周末，来买汤圆的
人肯定会更多，所以就早点儿过来
买，没想到还是得排长队。

排了很长时间队的顾客大多是
几袋几袋地购买，从窗口看进去，里
面是忙忙碌碌的工作人员，一盒盒
雪白的汤圆从后面被端了出来，然
后装袋。窗口前也堆着一袋袋装好
的汤圆，为元宵节准备的礼品盒堆
成了小山。窗口里的销售人员告诉
记者，临近元宵节，这些日子就都是
包装好的各种口味的汤圆，按斤销
售，目前钙奶什锦、鲜果什锦都有。
记者注意到，销售窗口前商家特地
写明了汤圆的保存方式，张贴在了
明显处。

河东区的源宗盛粽子汤圆店也
是天津食客的心头好，这几天不仅门
店排起了长队，直播间里还可以线上
购买，店内核销。工作人员告诉记
者，现在店里为了分流各个时间段的
购买者，2号窗口早上7点就开始销
售，一直到晚上8点半。这个已经干
了 30 年的老店，还特地给老主顾们

留了可以自选馅料的窗口。一位骑
着电动车来买元宵的阿姨说，“源宗
盛就在家门口，吃了这么多年了，都
是老味道，元宵节更得吃。”

作为天津本土品牌的大桥道食
品商店津塘路门店，也将鲜打汤圆的
柜台安排在了最显眼的地方。在售
卖窗口记者看到了张贴的提标：为了
方便快速销售，减少市民排队等候时
间，元宵节期间仅售卖传统什锦、大
果粒什锦等混装馅料元宵。“什锦混
装的元宵挺好的，跟抽盲盒一样，赶
上什么馅儿吃什么馅儿。”一位年轻
的消费者笑着说道，“家里的老人喜
欢吃老味儿，每年元宵节都买大桥道
的汤圆。”

一位销售人员告诉记者，大桥道
元宵的馅料都是由老师傅纯手工制
作的，然后再“打”成元宵。临近元宵
节这几日，每天的销量都得上千斤，
并且还在逐渐增长。“大桥道也算是
天津的老品牌了，就在家门口，元宵
节不就得吃这口嘛。”一位正在排队
的大爷告诉记者，“我来一趟排队，多
买几斤，给老朋友带回去。”

与此同时，除了天津人喜爱的鲜
打汤圆，冷冻汤圆的销售也迎来了高
潮。在好利来、津乐园等蛋糕门店内，
冷冻汤圆的冰柜被摆在了显著的位
置，店内的工作人员也会不断向顾客
推荐冷冻汤圆的买赠活动。一位工作
人员告诉记者，冷冻汤圆比起鲜汤圆
好保存，如果不是现吃，还是冷冻的更
方便，虽然冷冻汤圆常年销售，但元宵
节期间卖得最好。

新报记者解菁文/摄

元宵节一冶情猜灯谜话家常

老味道吃的就是这口儿

正月十五闹元宵

新口味为节日添新花样


